
：西日本営業本部 摂津ＰＣ
：〒566-0062 大阪府摂津市鳥飼西3-11-4
：敷地4,568平方メートル、建物5,306平方メートル
：平成3年
：食肉製造業 惣菜製造業
：AtoZ、AtoX-D、ギャラクシー、トルネード、高速値付け、
IQFライン、縦型ピロー包装機、冷凍チョップカッター、
I-ONE、真空タンブラー、深絞り機、衣付けライン

：約2,900ｔ（2022年度実績）

：平成22年より現場作業をミートフーズサービス㈱へ作業委託。
同社の従業員は約90名(派遣社員除く)
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摂津PC
工場紹介

概要

■電車
大阪モノレール『南摂津』駅より
徒歩約20分
タクシー約6分

■お車
摂津南インターより約2km

※写真はイメージです。



包装肉各種（冷蔵） お肉と野菜のキット商品
（冷蔵・冷凍）

業務用加工商品
(味付け調味肉)

国産鶏・豚肉を使
用。調味液をタンブ
リング加工で十分
に味付けしました。

衣調味液と配合し
ているので、旨味を
閉じ込め、美味しさ
を味わえます。

製造ライン

Point

Point

1

2 幅広い食肉製品の製造技術

SQF認証取得

国産牛豚合挽き
パラパラミンチ（冷凍）

国産牛小腸カット

食品の安全性と品質を守る国際認証システムである国際規格
SQFの認証取得工場です。（平成19年11月28日認証取得）お客

様の信頼にお応えすべく、弊社品質保証室による定期衛生巡回
や研修を実施し、衛生レベルの向上を図っています。万全の衛
生管理を追求し、安全安心な商品をお客様にお届けするために
毎年継続して認証団体審査をクリアしています。

国産牛豚鶏の冷蔵・冷凍（鶏は冷蔵のみ）包装肉製品の高い技
術力を有し、スライス商品やIQF商品を製造します。また、惣菜や

外食向けのたれ漬け商品やキット品（深絞り味噌漬け・生ハン
バーグ・衣付け・個食鍋など）などもマーケットニーズやお客様の
ご要望に沿って開発・製造します。

国産や産直原料など指定原料を使
用した牛・豚・鶏の各種包装肉製造を
行っています。

IQFラインにて、トン

ネルフリーザー・コ
ンピュータスケール
を使用し製造される
ミンチです。パラパ
ラの形態は毎日の
お料理に使いやす
く大変人気が高い
商品です。

もつ鍋やもつ焼きに
ぴったりな国産牛小
腸をカットし、個包
装した商品です。レ
バーやホルモンな
ど他内臓のカットも
行います。業務用
バルク商品の製造
にも対応します。

製造商品紹介

※写真はイメージです。

精肉スライスライン
（ＡｔｏＺ・ギャラクシー）

IQFライン 深絞りライン

国産豚使用味噌漬け
（深絞り）

深絞り商品製造ラ
インを使用し、豚肉
の味噌漬けやたれ
漬け商品を製造し
ます。ご家庭での
味付けを不要にし
た便利な商品です。

カット済みの原料肉と、野菜、たれを
同梱した業務用キット商品です。開
梱して混ぜるだけなので、バックヤー
ドのロス軽減につながります。また、
一部受注生産で家庭用の冷蔵ミー
ルキット商品の製造も行っています。

パン粉付ラインカールライン

※写真はイメージです。
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