
：西日本営業本部 中国営業所 広島パックセンター

：広島県広島市西区草津港2-6-50

：2,625平方メートル

：平成5年

：食肉処理業、食肉販売業

：ワイドスライサー、高速値付機、冷凍チョップカッター、

ミキサー、ガスパックライン

：840ｔ/年

名 称

所 在 地

敷 地 総 面 積

創 立

事 業 内 容

代 表 設 備

最 大 製 造 能 力

概要

広島パックセンター
工場紹介

◆広島電鉄・広島線 井口駅または
商工センター入口より車で約10分

広島パックセンター



製造商品紹介
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Point

Point お客様に合った商品づくり

安全・安心へのこだわり

冷蔵包装肉(ガスパック包装)

スライス商品（生姜焼き、うすぎり）、焼
肉商品等は丸刃スライサーの機械を
使用し、お客様のニーズに合わせた商
品を製造しています。

食品の安全性と品質を守る国際認証システムである国際規格SQFの
認証取得工場です（平成22年5月17日認証取得）。お客様の信頼に

お応えすべく、弊社品質保証室による定期衛生巡回や研修を実施し、
衛生レベルの向上を図っています。万全の衛生管理を追求し、安全
安心な商品をお客様にお届けするために毎年継続して認証団体審
査をクリアしています。
令和4年度厚生労働大臣表彰 食品衛生優良施設 受賞

お客さまのニーズにお応えできるよう、一人一人が丁寧に「包んだり」
「詰めたり」することで、付加価値のある商品をつくっております。

ノントレイ商品。
真空包装機で真空している商品です。

※写真はイメージです。

真空包装肉（脱気包装）

冷凍包装肉

お客様のニーズに合わせ、部位、カッ
トが選択可能です。また、チャック付袋
等もあり、利便性の高い商品づくりが
出来ます。使い勝手の良い冷凍のパ
ラパラミンチは主要生協様の売れ筋商
品です。

※写真はイメージです。

冷凍包装肉
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